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SCHEMA DI OFFERTA TECNICA 

 
 

L’Impresa 

1 Ragione sociale 

Codice fiscale        Partita IVA 

Sede legale 

Iscrizione al Registro delle Imprese 

rappresentata da  

2 Cognome                                                                                             Nome 

Luogo di nascita                                                        Data di nascita         /     /               Codice fiscale 

 
che partecipa alla procedura aperta, ai sensi del d. lgs. 50/2016, per l’affidamento in concessione 
servizio di distribuzione automatica di bevande, calde e fredde, prodotti alimentari preconfezionati per 
mezzo di almeno 8 distributori dichiara di offrire, in linea con quanto previsto nel Capitolato Tecnico e 
facendo riferimento ai sub criteri di valutazione di cui al Disciplinare di gara, quanto segue: 
 
 

1. RISPARMIO ENERGETICO (rif. Sub-criterio 1 del Disciplinare di gara) 
 
dichiara di offrire 8 distributori automatici con la seguente classe energetica: 
 

Tipologia classe energetica 
Numero distributori offerti 

corrispondenti 

Classe A++  

Classe A+  

Classe A  

Totale n. distributori 8 

 
N.B.:   Per ciascuna tipologia di distributore offerto, dovranno essere allegate le relative schede tecniche 

(data sheet). 

 
 

2. RIDUZIONE IMPATTO AMBIENTALE (rif. Sub-criterio 2 del Disciplinare di gara) 
 
a) l’impresa s’impegna ad utilizzare confezione in materiale biodegradabile, almeno per il 20% 

dei prodotti (snack) (barrare una delle seguenti caselle): SI NO  

b) l’impresa s’impegna a utilizzare nell'esecuzione del servizio di rifornimento veicoli elettrici, 
ibridi elettrico-benzina, a metano, a gpl, bifuel benzina/metano, benzina/gpl (barrare una 

delle seguenti caselle):  SI NO  

c) l’impresa s’impegna al recupero e/o il riuso dei fondi di caffè derivanti dai distributori di 

caffè (barrare una delle seguenti caselle):      SI NO  

 
N.B.:    In relazione a ciascun impegno assunto dall’impresa dovrà essere fornita una dettagliata descrizione 

delle modalità e delle specifiche caratterizzanti l’offerta migliorativa proposta. 
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3. POSSESSO CERTIFICAZIONI AGGIUNTIVE IN MATERIA DI TUTELA AMBIENTALE E 
SICUREZZA SOCIALE: (rif. Sub-criterio 3 del Disciplinare di gara) 
 
l’impresa dichiara di possedere (per ciascuna riga barrare una delle alternative possibili): 
 

 SI NO 

Certificazione UNI EN ISO 45001 
(salute e sicurezza lavoratori) 

  

Certificazione UNI EN ISO 22000 
(filiera prodotti alimentari) 

  

Iscrizione EMAS 
(tutela ambientale) 

  

 
N.B.:   In relazione a ciascuna certificazione di cui si dichiara il possesso dovrà essere allegata copia 

conforme all’originale. 

 
 

4. PROPOSTE MIGLIORATIVE (rif. Sub-criterio 6 del Disciplinare di gara) 
 

(per ciascuna riga barrare una delle alternative possibili) SI NO 

proposte migliorative nell'ambito del servizio di rifornimento prodotti e/o del 
servizio di manutenzione e gestione guasti dei distributori; 

  

proposta di una campagna informativa sugli aspetti nutrizionali dei prodotti 
offerti; 

  

proposte di prodotti aggiuntivi (esempi: gelati, frutta fresca, yogurt) da inserire 
nei distributori non compresi nella tabella 2 del Capitolato tecnico; 

  

proposte migliorative nell'ambito degli strumenti di pagamento (es. utilizzo di 
carte di credito, app, buoni pasto); 

  

proposte migliorative che prevedano oltre il 10% dei prodotti (snack e bevande) 
di provenienza certificata (agricoltura biologica, circuito equo e solidale, terreni 
confiscati alle mafie, filiera regionale e/o filiera corta). 

  

 
 
N.B.:   In relazione a ciascuna proposta migliorativa indicata nella tabella precedente, dovrà essere fornita 

una dettagliata indicazione delle modalità e specifiche caratterizzanti l’offerta migliorativa 
proposta. 

 
 
Con riferimento ai restanti sub criteri del disciplinare di gara (4-soluzioni operative gestionali ed 
allestimento sala ristoro e 5-linee prodotti e customer satisfacion), dovrà essere fornita una 
dettagliata relazione tecnica sugli aspetti di seguito indicati: 
 

A. proposta tecnica-organizzativa per la gestione del contratto in termini di procedure e di soluzioni 
operative, 

B. proposta di allestimento della sala ristoro (tavoli, sedie, cestini rifiuti per la raccolta differenziata); 
C. caratteristiche dei prodotti. Si allegano le schede tecniche dei prodotti offerti con riferimento alla 

marca di produzione degli stessi agli standard di qualità, le certificazioni/autorizzazioni in merito 
alla provenienza e agli ingredienti come richiesto nel punto 5 del Capitolato tecnico;  

D. proposta relativa al modello di customer satisfaction. 
 

Infine, a completamento dell’offerta tecnica, dovrà essere fornita una breve presentazione 
dell’impresa e dei principali progetti e installazioni effettuati presso clienti pubblici e privati. 

 

 
DA SOTTOSCRIVERE CON FIRMA DIGITALE 


